Cottura sottovuoto nel SelfCooking Center®:
improvvisamente é tutto facilissimo

B

Il SelfCooking Center® RATIONAL nella versione Sous-Vide vi
apre prospettive completamente nuove nella produzione dei
cibi. La vostra azienda gestisce dei carichi di lavoro equilibrati,
I'organizzazione dei processi di lavoro viene ottimizzata e la
qualita dei cibi si mantiene costantemente ai massimi livelli.

| cibi prodotti con il procedimento sottovuoto si contraddistinguono per un sapore intenso e per una durata
notevolmente maggiore (fino a 3 settimane). Questo modo di preparare i cibi risponde ai pil elevati
requisiti igienici ed e altamente flessibile. Non c'é nessuna sovraproduzione e i costi per I'acquisto delle
materie prime si riducono al minimo.

| cibi vengono cotti in qualsiasi momento alla perfezione in appositi sacchetti sottovuoto nel SelfCooking
Center® e quindi conservati in frigorifero. A seconda della necessita, con il Finishing®, nel SelfCooking

Center® le pietanze vengono rifinite alla perfezione, gia porzionate, per I'uscita.




Cottura sottovuoto: produrre con la massima
qualita in modo conveniente

Tutti i SelfCooking Center® e i CombiMaster con I'opzione Sous-Vide sono dotati di 2 sensori della
temperatura del nucleo (sensore della temperatura del nucleo Sous-Vide e Standard), che vengono
inseriti a scelta all'esterno dell’apparecchio. Lo speciale sensore della temperatura del nucleo
Sous-Vide é estremamente fine ed elastico, cosi, infilando il sensore, il sottovuoto non si rovina.

L'opzione Sous-Vide & disponibile per tutti i SelfCooking Center® e i CombiMaster.

&
Filetto di salmone su verdure
nel sacchetto sottovuoto

Presa di collegamento per sensore della
temperatura del nucleo Sous-Vide e Standard
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