
Il nuovo scarico dei grassi incorporato del 
SelfCooking Center® mette fine ai fastidiosi 
depositi di grasso nel sistema di scarico. 
Quando si cucinano cibi particolarmente grassi 
come pollame o zampetti l’eliminazione inizia già nel SelfCooking Center®.

Con lo scarico dei grassi incorporato il grasso che cola viene raccolto con certezza nella camera di 
cottura e convogliato immediatamente in speciali contenitori di raccolta dei grassi. Una valvola di 
blocco incorporata a chiusura automatica consente poi di sostituire senza pericolo il contenitore di 
raccolta pieno anche durante la cottura. Ora il grasso raccolto si può raffreddare consentendo di 
smaltirlo in modo sicuro e nel rispetto dell’ambiente.

In questo modo si possono ridurre al minimo la manutenzione 
lunga e costosa del separatore dei grassi nonché i costi di 
smaltimento di grasso e olio.

SelfCooking Center® 101 su sottoarmadio 
speciale US IV con set di contenitori
(optional)

SelfCooking Center®

con scarico dei grassi incorporato: 
smaltimento senza problemi di grasso e olio



SelfCooking Center® con scarico 
grassi incorporato

La vaschetta di raccolta dei grassi nella camera di 
cottura convoglia il grasso direttamente nel contenitore 
di raccolta dei grassi

Una valvola di blocco a chiusura automatica facilita la 
sostituzione del contenitore di raccolta dei grassi durante 
il funzionamento
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Misure disponibili per il SelfCooking Center®:
6 x 1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1 GN, 10 x 2/1 GN

Accessori per SelfCooking Center® con scarico dei grassi incorporato

Sottoarmadio US IV per scarico dei grassi 
incorporato con set di contenitori  
Articolo n° 1/1GN:  60.30.125      
Articolo n° 2/1 GN: 60.30.129

Supporto UG I con 
set di contenitori           
Articolo n° 1/1GN: 60.30.180   
Articolo n° 2/1 GN: 60.30.181
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