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air-cleaning-system acs®

acs® 1500d3 easy-clean

Mobiles Kochmodul mit integrierter Absaugung und Umluftreini-
gung, in stabiler Schweißkonstruktion aus Edelstahl 18/10, vollver-
kleidet, mit dicht geschweißter Einstellnische für Kochgeräte. Die 
Absaugung ist so ausgelegt, dass die beim Kochen und Braten 
entstehenden Wrasen 3-seitig abgesaugt werden.
Im Unterbau des Gerätes erfolgt anschließend die Reinigung der 
Luft in 2 Schritten:

In der linken und rechten Seitenwange befinden sich die Hochleis-
tungs-Fettabscheider und je zwei entnehmbare Fettauffangscha-
len. Im Unterbau befindet sich das geräuscharme Radialgebläse, 
sowie zur Geruchsreinigung die Zeolithfilter (Geruchsabscheide-
grad ca. 80 %), die über Jahre hinweg im Backofen oder Kombi-
dämpfer regeneriert werden können.

varithek® acs® 1500d3

Ihre Vorteile auf einen Blick: 
geeignet für den Betrieb mit drei thermischen Geräten  
(varithek® GN 1/1) mit entsprechenden varithek®-Systemträger 
ast 255 bzw. ast 155, oder einer Grillplatte bis 800 mm Breite  
(z.B. varithek-V-800 gp-9600) plus ein 400er varithek® Gerät 
(kein Systemträger erforderlich).

Reinigung:
- Sämtliche Filter-, Gebläse- und Auffangkomponenten ohne Werk-
zeug zur Reinigung entnehmbar
- Die Dichtungen sind für Wartung und Reinigung entnehmbar

DE-Geschmacksmuster Nr. 202 05 642.2 und Nr. 201 17 490.1
Internationale Patentanmeldung Nr. PCT/EP01/04469/ (WO 
01/81831 A 1)
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TEChnIsChE daTEn.
- Hochleistungs-Fettabscheider (100%-flammdurchschlagsicher) mit Zyklon®-Lamellenprofil (Fraktionsabscheidegrad ca. 95%)
- Eisfink-Zeolith-Geruchsfilterkassette mit Edelstahlgehäuse
-  Bedienblende mit Kontrollleuchte, Ein-/Ausschalter und vier feuchtigkeitsgeschützten Steckdosen, wahlweise 230 V  oder 400 V,
   jeweils mit Klappdeckel, zum Anschließen des eingestellten Kochgeräts
- Geräuscharmes Radialgebläse
- Spritzschutz dreiseitig, abnehmbar
- 4 höhenverstellbare Lenkrollen mit Totalfeststeller nach DIN 18867, Rollendurchmesser 80 mm
- Anschlusskabel 400 V, CEE-Stecker, ca. 2 m Länge

ERfüllung Von noRmEn und VoRgaBEn:
acs® erfüllt die Vorgaben der VDI 2052 (Raumlufttechnische Anlagen). TÜV-geprüft nach DIN EN 60335. Sämtliche Bauteile sind nach 
den Richtlinien der DIN, VDE, GS, und TÜV, sowie nach den „Regeln für Sicherheit und Gesundheitsschutz bei der Arbeit in Küchen“ 
ausgeführt. Gemäß Lebensmittelhygieneverordnung muss das Gerät bei Einsatz im Frontcooking-Bereich mit vierseitig schließendem 
Hustenschutz ausgestattet werden (auf Anfrage erhältlich). 

varithek® acs® 1500d3

Empfohlenes Zubehör

seitlich GN-Aufsätze zur Aufnahme von GN-Behältern

Spritzschutzblech mit Frontscheibe aus Glas

(siehe Preisliste varithek®-Zubehör)

Technische daten: acs®1500d3

Einstellnische (L x B x H) 1210 x 660 x 260 mm

Werkstoff Edelstahl 18/10, WN 
1.4301

Gewicht ca. 155 kg

Außenmaße (L x B x H) ca. 1500 x 770 x 900(1100) 
mm

Leistungsaufnahme max. 22 kW

Netzanschluss 3N AC 400V 50/60 Hz

Einbauversion (ohne Rollen, mit 
höhenverstellbaren Füßen und 
Einbaurand)

Best.-Nr. 91 14 01 36

Fahrbar Best.-Nr. 91 14 01 28

mit Lichtbrücke Best.-Nr. 91 14 01 34

Optional mit patentierter Plasmatechnologie 
in Verbindung mit Aktivkohlefilter:

Fahrbar Best.-Nr. 91 14 01 67

mit Lichtbrücke Best.-Nr. 91 14 01 73


